Cizrnovy salat s rajcaty a tunakem

Pocet porci: 4

Doba pfipravy: 30 minut

Suroviny:

. 1 baleni turidka v rajéatové omacce Sun & Sea

. 250 g cherry rajcat

. 1/2 ¢ervené cibule

. 50 g susenych raj¢at

. 2 plechovky cizrny (480 g bez nalevu)

. 2 hrsti rukoly

. Stava z 1 citronu

. 1 1zicka suSené bazalky

. 80 g zelenych oliv bez pecky

. Sdal, Eerny mlety pept

Postup:
. RajCata rozpulte. Cibuli nakrajete na tenka koleCka. SuSena raj¢ata pokrajejte.
. Cizrnu promichejte s nakrajenymi Cerstvymi i suSenymi raj¢aty, turidkem, rukolou, cibuli, citrbnovou

§tavou, sudenou bazalkou a olivami. Podle chuti osolte a opepiete.



