Pizza s tunakem a kukurici
Pocet porci: 2 mensSi pizzy
Doba pfipravy: 30 minut
Suroviny na tésto:

2 baleni Cerstvého drozdi
500 g mouky urcené na pizzu
250-300 ml vlazné vody
50 ml olivového oleje
10 g soli
Na pizzu:
200 g velkého turidka v olivovém oleji Sun & sea
400 g rajcatového suga
2 strouzky ¢esneku
1 1Zicka susSenych provensalskych bylinek
2 IZice olivového oleje
2 1ZiCky soli
2 12iCky ¢erného mletého pepre
250 g hnédych Zampionu
2 malé cukety nebo 1 velka

1 plechovka nakladané kukufice



250 g mozzarelly

Cerstva bazalka

Postup:

Nejdfive udélejte kvasek. Drozdi rozdrobte do misy a promichejte se
|ZiCkou cukru, IZiCkou vody a IZiCkou mouky. Zakryjte a nechte 15
minut vzejit.

Do kvasku pfimichejte zbylou mouku, zbylou vodu a s(l. V robotu na
stfedni rychlost vypracuijte hladké, nelepivé tésto, hnétte nejméné
10 minut. Pak pfidejte olivovy olej a hnétte dalSich 5 minut. Zakryijte
a nechte 1 hodinu kynout.

Sugo promichejte s prolisovanym ¢esnekem, bylinkami, olivovym
olejem, soli a pepfem. Zampiony a cuketu nakrajejte na platky.
Kukutici zcedte od nalevu. Troubu rozehfejte na 250 °C.

Jakmile je tésto vykynuté, rozdélte ho na dva dily a nechte pfikryté
20 minut odpocCinout. Pak kazdy kus rozvalejte na pecicim papife do
tvaru kruhu. PFendejte na plech, potfete sugem, pokladte Zampiony,
cuketou, kousky turiaka, mozzarellou a kukufici. Pe€te 15 minut

v nejnizsi pricce trouby. Pak rozlozte natrhanou mozzarellu a pecte
dalSich 10 minut.

Upecenou pizzu ozdobte ¢erstvou bazalkou.



